UN VIAJE
AL CORAZON
DE PERU



MENU
PACHAMAMA



1,3, 7

PASE DE GALLINA

Bufuelo de aji de gallina, consomé & parfait

12, 14

TARTAR DE PATO Y ERIZOS

Magret curado en chicha de jora, erizos en miel & gel de limoén

9

CEVICHE Y SU PIEL DE TIGREA'

Lubina, leche de tigre de aji amarillo & choclo al wok

CIGALA

Cigala anticuchera con su chilcano & talo de maiz

KOKOTXA
Kokotxa confitada & pil pil de aji amarillo

BOLETUS
Boletus salteados al wok, puré de locro, yema de caserio & trufa

7

TXERRI NIKKEI

Costilla a baja temperatura, crema de boniato & salsa Nikkei
de tamarindo

DULCE INFANCIA

Champus de guanabana, pifia & marshmallow

) 7

CHOCOLATE Y LUCUMA

Cremoso de chocolate, tierra salada & sorbete de lGcuma

1. GLUTEN. 2. CRUSTACEOS. 3. HUEVOS. 4. PESCADO. 5. CACAHUETES. 6. SOJA. 7. LACTEO.
8. FRUTOS SECOS. 9. APIO. 10. MOSTAZA. 11. SESAMO. 12. SULFITOS. 13. ALTRAMUCES. 14. MOLUSCOS

85€

* Opciéon de maridaje 57€
*precios por persona; 10% IVA incluido

Disponible tnicamente durante el servicio de cena



ALA
CARTA



ENTRANTES

BUNUELO
de aji de gallina (Ud)

9, 14

OSTRA ACEVICHADA
con leche de tigre de aji amarillo (Ud)

14

CEVICHE DE VIEIRF\QI

con quinua garrapifada, aguaymanto, tomate cherry
y leche de tigre de rocoto

CEVICHE DE ATUN ROJO

leche de tigre de sacha tomate y laminas de aguacate

8,9

TIRADITO DE SARDINA |
leche de tigre de coco y almendras, sacha tomate, miel
y polen

9

TIRADITO DE PEZ LIMON |

leche de tigre de aji amarillo, rocoto y aceite de cilantro

Precios en euros (€); 10% IVA incluido

Disponible solo durante el servicio de comida.

1. GLUTEN. 2. CRUSTACEOS. 3. HUEVOS. 4. PESCADO. 5. CACAHUETES. 6. SOJA. 7. LACTEO. 8. FRUTOS
SECOS. 9. APIO. 10. MOSTAZA. 11. SESAMO. 12. SULFITOS. 13. ALTRAMUCES. 14. MOLUSCOS

4,5

8,5

23

27

25

25



FONDOS

3,6,7, 9,12, 14

CAUSA 29

pulpo anticuchero, mayonesa acevichada y encurtidos

RABO ESTOFADO 25

con locro peruano y quinua crujiente

il 2 7

ROCOTO RELLENO 27
hongos y carabineros

7

TXERRI NIKKEI 28
puré de camote y demi-glace de tamarindo

4,9

SARTEN DE BOGAVANTE | S/M
arroz meloso elaborado con sudado de mariscos
y bogavante a la brasa

SARTEN DE PATO 75
arroz con pato peruano, magret ahumado, pierna confitada
y huevo eco

Precios en euros (€); 10% IVA incluido

Disponible solo durante el servicio de comida.

1. GLUTEN. 2. CRUSTACEOS. 3. HUEVOS. 4. PESCADO. 5. CACAHUETES. 6. SOJA. 7. LACTEO. 8. FRUTOS
SECOS. 9. APIO. 10. MOSTAZA. 11. SESAMO. 12. SULFITOS. 13. ALTRAMUCES. 14. MOLUSCOS



POSTRES

1,38,7

CHOCOLATE Y LUCUMA 1
cremoso de chocolate, tierra salada & sorbete de [Ucuma

3,8

TRES LECHES 1

bizcocho de choclo aromatizado con limén de Bakio

3,7

CHAMPUS 11

guanabana, pifia & marshmallow

Precios en euros (€); 10% IVA incluido

Disponible solo durante el servicio de comida.

1. GLUTEN. 2. CRUSTACEOS. 3. HUEVOS. 4. PESCADO. 5. CACAHUETES. 6. SOJA. 7. LACTEO. 8. FRUTOS
SECOS. 9. APIO. 10. MOSTAZA. 11. SESAMO. 12. SULFITOS. 13. ALTRAMUCES. 14. MOLUSCOS



SU EXPERIENCIA COMIENZA
AQUI

Antes de realizar su reserva tome en cuenta lo siguiente:

NO tenemos espacio para carritos de bebé.

NO aceptamos animales de compafnia salvo perros guia.
NO disponemos de menu vegetariano y/o vegano.

Los menus se serviran a mesa completa.

En caso de alergias o intolerancias deberan informarnos al
menos con 24h de antelacién, de lo contrario nos resultara
imposible adaptar nuestra propuesta.

Rogamos que las cancelaciones o cambios en su reserva se
realicen al menos con 24h de antelacion.

Los platos a la carta estan disponibles unicamente en el
servicio de comidas.

Por la noche ofrecemos Unicamente nuestro menu
PACHAMAMA.

Muchisimas gracias por su atencion
iBienvenidos a este viaje!

WAMAN



WAMAN

CONTACTO

+34 688 858 217
reservas@wamanrestaurante.com
@wamanrestaurante

HORARIO

Domingo y Lunes
Cerrado por descanso

Martes a jueves
13.30 a2 16.30 h y de 20.30 a 22.30 horas

Viernes y sabado
De 13.30 a 16.30 h y de 20.30 a 23.30 horas



