
un viaje
al corazón

de perú



menú
PACHAMAMA



9 9 €

* Opción de maridaje 61€

*precios por persona; 10% IVA incluido

D i s p o n i b l e  ú n i c a m e n t e  h a s t a  l a s  1 3 : 4 5  ( c o m i d a s )  y  2 0 : 4 5  ( c e n a s ) .

1. Gluten. 2. Crustáceos. 3. Huevos. 4. Pescado. 5. Cacahuetes. 6. Soja. 7. LÁCTEO. 

8. Frutos secos. 9. Apio. 10. Mostaza. 11. sésamo. 12. sulfitos. 13. Altramuces. 14. Moluscos

4, 10

2

2, 14

4,9

2,  3,  7

6,  7

6

3, 7

mero, lubina, atún rojo

rabo, zapallo, quinua

txerri, tubérculos

mango, txangurro, yuca

talo, cigala

chupe, bogavante

anchoa, aceituna botija

cacao, lúcuma, limón de bakio

tumbo algas



A LA
CARTA



ENTRANTES

Precios en euros (€);  10% IVA incluido

1. Gluten. 2. Crustáceos. 3. Huevos. 4. Pescado. 5. Cacahuetes. 6. Soja. 7. LÁCTEO. 8. Frutos

secos. 9. Apio. 10. Mostaza. 11. sésamo. 12. sulfitos. 13. Altramuces. 14. Moluscos

BUÑUELo 4,5
de aj í  de gal l ina (Ud)

1,  3,  7

OSTRA ACEVICHADA 8,5
con leche de tigre de aj í  amari l lo (Ud)

9, 14

CEVICHE DE ATÚN ROJO 27
leche de tigre de sacha tomate,  aguacate

4, 6,  9,  10

CEVICHE waman 27
leche de tigre de aj í  amari l lo,  lubina,  calamar crujiente

1,  4,  9,  14

TIRADITO de sardina 26
leche de tigre de coco y almendras,  sacha tomate,  miel

 y polen

4, 8,  9

TIRADITO bachiche 27
leche de tigre de queso parmesano, hiramasa, albahaca

4, 7,  9

TIRADITO de pez limón 26
leche de tigre de aj í  amari l lo,  rocoto y aceite de ci lantro

4, 9



CAUSA 29
pulpo anticuchero, mayonesa acevichada, encurtidos

3, 6,  9,  14

kokotxas y alcachofas 29
con pi l  pi l  de aj í  amari l lo

4

chupe de cigala 29
con huevo a baja temperatura,  tocino ibérico

2, 3,  7 ,  9

ROCOTO RELLENO 27
rabo guisado, cacahuates,  espuma de queso

1,  2,  5,  7 ,  8

TXERRI NIKKEI 28
puré de camote y demi-glace de tamarindo

6, 7

SARTÉN DE BOGAVANTE S/M
arroz meloso de mariscos,  bogavante a la brasa 

2, 4,  7 ,  9,  12

SARTÉN DE PATO 75
arroz con pato peruano, magret ahumado, pierna confitada,  

huevo eco

3, 9,  12

FONDOS

1. Gluten. 2. Crustáceos. 3. Huevos. 4. Pescado. 5. Cacahuetes. 6. Soja. 7. LÁCTEO. 8. Frutos

secos. 9. Apio. 10. Mostaza. 11. sésamo. 12. sulfitos. 13. Altramuces. 14. Moluscos

Precios en euros (€);  10% IVA incluido



CHOCOLATE Y LÚCUMA 11
cremoso de chocolate,  t ierra salada & sorbete de lúcuma

1,  3,  7

TRES LECHES 11
bizcocho de choclo aromatizado con l imón de Bakio

1,  3,  8,  12

CHAMPÚS 11
guanábana, piña & marshmallow

3, 7

tarta de queso 11
zapal lo loche, naranja,  jengibre,  gal leta de quinua

1,  3,  7

postres

1. Gluten. 2. Crustáceos. 3. Huevos. 4. Pescado. 5. Cacahuetes. 6. Soja. 7. LÁCTEO. 8. Frutos

secos. 9. Apio. 10. Mostaza. 11. sésamo. 12. sulfitos. 13. Altramuces. 14. Moluscos

Precios en euros (€);  10% IVA incluido



Antes de real izar su reserva tome en cuenta lo siguiente:

N O  tenemos espacio para carritos de bebé.

N O  aceptamos animales de compañía salvo perros guía.

Los menús se servirán a m e s a  c o m p l e t a .

En caso de a l e r g i a s ,  i n t o l e r a n c i a s  o  p r e f e r e n c i a s

a l i m e n t a r i a s  deberán informarnos a l  m e n o s  c o n  2 4 h  d e

a n t e l a c i ó n ,  de lo contrario nos resultará imposible adaptar

nuestra propuesta.

Rogamos que las c a n c e l a c i o n e s  o  c a m b i o s  en su reserva se

real icen a l  m e n o s  c o n  2 4 h  d e  a n t e l a c i ó n .

Disponibi l idad del m e n ú  P A C H A M A M A :

C o m i d a s :  Última mesa 13:45

C e n a s :  Última mesa 20:45

Muchísimas gracias por su atención

¡ B i e n v e n i d o s  a  e s t e  v i a j e !

SU EXPERIENCIA COMIENZA 
AQUÍ



Contacto

D o m i n g o  y  L u n e s

Cerrado por descanso

M a r t e s  a  j u e v e s

13.30 a 16.30 h y de 20.30 a 22.30 horas

V i e r n e s  y  s á b a d o

De 13.30 a 16.30 h y de 20.30 a 23.30 horas

+34 688 858 217 

reservas@wamanrestaurante.com

@wamanrestaurante

Horario


